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Von Simone Buchholz : Pasta per due: So schmeckt die Liebe  before purchasing it in order to gage whether or not 
it would be worth my time, and all praised Pasta per due: So schmeckt die Liebe: 

KundenrezensionenHilfreichste Kundenrezensionen1 von 1 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Es ist 
wie im echten Leben mit einem ItalienerVon KundeDie Geschichten von, und mit Signore Bruno sind total 
originell,und sie sind aus dem echten Leben geschrieben....Ich wei das, denn ich heirate nchsten Monat einen 
Italiener3 von 3 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Habe viel gelachtVon M.S.Dem kann ich gar nicht 
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zustimmen! Ich habe das Buch krzlich im Italienurlaub gelesen und kann nur sagen: Bei jeder 2. Seite laut gelacht! 
Eine echt herrliche Beschreibung eines Prchens und ihren Alltagsgeschichten, die so gar nicht alltglich sind. Wirklich 
ein sehr schnes Buch - und Signor Bruno hat mich auch mal an meinen Freund erinnert (der kein Italiener ist, so viel 
dazu...)Ich kann's empfehlen und mein Freund liest es auch gerade und er ist auch angetan (vor allem von den tollen 
Rezepten :) )9 von 10 Kunden fanden die folgende Rezension hilfreich. Die Liebe zu einem Italiener beginnt im Topf 
...Von Regina BergerSimone Buchholz, die mit ihrer jungen Schreibe durch ihre Hamburg-Krimis bekannt ist, bekennt 
sich in ihrem neusten Buch der Liebe zu Signore Bruno und dem Geschmack der Liebe - denn Liebe geht ja 
bekanntlich durch den Magen.Herrlich erfrischend und einfach hinreiend verbindet die Autorin ihren norddeutschen, 
eher trockenen Humor mit temperamentvoller italienischer Mentalitt und wrzt es mit Alltagskomik. Heraus kommt 
PASTA PER DUE, eine amsante Sommerlektre im herzhaften 60er-Jahre-Stil garniert. Wunderbar als Aperitiv oder 
Digestif zu lesen...Der Roman handelt von Simone und ihrem liebenswerten Signore Bruno, den man beim Lesen samt 
seiner Marotten, seiner italienischen Grofamilie und seinen Freunden vor sich hat. Ohne Bruno wre die Kche in 
Simone`s Leben nur eine Kche; mit ihm ist die Kche ein Ort der Liebe. Das Buch ist eingeteilt in die Kapitel Antipasti, 
Primi, Secondi, Dolci und endet am Schlu jeder Geschichte mit einem passenden Rezept.Schnell wird klar, dass Essen 
weit mehr ist, als nur Nahrung. Essen ist Leidenschaft, Essen ist Liebe, Essen ist etwas sehr Wertvolles und schlielich 
ist Essen ein Anker im Sturm des Alltags.Das Buch ist eine Liebeserklrung an das Essen im Allgemeinen und die 
italienische Kche im Besonderen. Erzhlt mit einem Augenzwinkern ber die Lebensweise der Italiener und ihren 
regionalen Eigenheiten.PASTA PER DUE macht Appetit auf Kochen und vor allem auf Essen mit dem Liebsten. Und 
das im besten Falle noch mit einem Halbitaliener! Einfach lecker!

KurzbeschreibungEin Italiener braucht eine Frau, die kochen kann.Eigentlich ein Klischee. Aber Simone Buchholz 
schert sich nicht darum, sie bekocht ihren Italiener gerne. Anhand ihrer Lieblingsrezepte, von Antipasti bis Dolci, 
erzhlt sie, wie sie sich nicht nur in sein Herz, sondern auch in das seiner Familie gekocht hat.KurzbeschreibungEin 
Italiener braucht eine Frau, die kochen kann.Eigentlich ein Klischee. Aber Simone Buchholz schert sich nicht darum, 
sie bekocht ihren Italiener gerne. Anhand ihrer Lieblingsrezepte, von Antipasti bis Dolci, erzhlt sie, wie sie sich nicht 
nur in sein Herz, sondern auch in das seiner Familie gekocht hat.ber den Autor und weitere MitwirkendeSimone 
Buchholz, geboren 1972, wohnt mit Mann und Sohn im Herzen von Hamburg. Mit Staatsanwltin Chastity Riley aus 
St. Pauli und ihren bisherigen Fllen "Revolverherz", "Knastpralinen", "Schwedenbitter", "Eisnattern" und 
"Bullenpeitsche" hat sie eine der spannendsten deutschen Serienfiguren am Start. 


